
R
ichtlinien des B

iokreis e.V
.

A
uszug

Tiernahrung - petfood

A
: A

llgem
eine A

nforderungen

Für H
eim

tiernahrung gelten die allgem
einen P

roduktionsvorschriften der V
O

 (E
G

) 834/2007,
sow

ie V
O

 (E
G

) N
r. 178/2002, 183/2005, 1831/2003 sow

ie des Lebensm
ittel- und Futterm

ittel-
gesetzbuches und der Futterm

ittelverordnung, aber auch der futterm
ittelrechtlichen R

egelungen
der V

O
en (E

G
) N

r. 1774/2002 und N
r. 999/2001 und die D

urchführungsbestim
m

un-gen 889/2008.

Im
 B

esonderen gilt: 
· Jeder U

nternehm
er, der E

rzeugnisse im
 S

inne des vorliegenden Standards erzeugt, aufbe-
reitet, lagert, aus einem

 D
rittland einführt oder in Verkehr bringt, ist verpflichtet, sich dem

 
K

ontrollverfahren gem
äß der Verordnung (E

G
) 834/2007 zu unterstellen.

· Für die A
bholung, Verpackung, B

eförderung und Lagerung von H
eim

tierfuttererzeugnissen 
bzw

. H
eim

tierfutter-A
usgangserzeugnissen ist Titel II, K

apitel 4 der V
O

 889/2008 anzuw
en-

den.

· W
erden B

ezeichnungen nach A
rtikel 23 A

bsatz 1 der Verordnung (E
G

) N
r. 834/2007 ver-

w
endet, so m

uss gem
äß A

rtikel 24 A
bsatz 1 a) die C

odenum
m

er der K
ontrollbehörde oder 

K
ontrollstelle angegeben sein, die für die K

ontrolle des U
nternehm

ens zuständig ist, das 
die letzte E

rzeugungs- oder A
ufbereitungshandlung vorgenom

m
en hat.

· Für das Verbot der Verw
endung von G

V
O

 ist A
rtikel 9 der Verordnung (E

G
) N

r. 834/2007 
anzuw

enden. N
ach B

iokreis zertifizierte H
eim

tiernahrung m
uss nachw

eislich auf jeder Stufe
ohne die Verw

endung von G
V

O
 oder daraus hergestellte E

rzeugnisse produziert w
erden 

hergestellt w
erden.

W
eiterhin sind die speziellen Vorschriften für Futterm

ittel zu beachten:

· Für die H
erstellung verarbeiteter H

eim
tierfutterm

ittel und -ausgangserzeugnisse gelten die 
allgem

einen Vorschriften für die H
erstellung verarbeiteter Futterm

ittel nach A
rtikel 18 der 

V
O

 (E
G

) 834/2007 sow
ie nach A

rtikel 26 der V
O

 889/2008.

· N
eben den M

indestkontrollanforderungen gem
äß Titel IV, K

apitel 2 der V
O

 889/2008 sind 
die K

ontrollvorschriften für Futterm
ittel aufbereitenden E

inheiten gem
äß K

apitel 7 dieser 
Verordnung einzuhalten.

F: Zulässige Verarbeitungsverfahren

· A
lle unter Verw

endung der zulässigen E
inzelfutterm

ittel und Futterm
ittelzusatzstoffe und 

Verarbeitungshilfsstoffe üblichen Verfahren zur H
erstellung und Verarbeitung.

· A
lle für die Fleischbehandlung und für das H

erstellen und H
altbarm

achen von Fleisch und 
Fleischerzeugnissen üblichen Verfahren, m

it A
usnahm

e der unten aufgeführten Verfahren.
· O

 (E
G

) N
r. 1774/2002 (V

O
 m

it H
ygienevorschriften für: N

icht für den Verzehr bestim
m

te tie-
rische N

ebenprodukte) und von dafür zugelassenen B
etrieben

G
: U

nzulässige Verarbeitungsverfahren

· H
erstellen von Form

fleisch
· S

chw
arzräuchern (H

eißräuchern)
· B

ehandlung m
it ionisierenden Strahlen

· Verw
endung und G

ew
innung von S

eparatorenfleisch

H
: Zulässige Packstoffe, Packm

ittel und Verpackungen

· P
apier, P

apier- und K
artonverpackungen (auch m

it B
eschichtung)

· P
ergam

in
· Zellglas
· S

onstiges (C
lipverschlüsse, E

tiketten, unbehandeltes H
olz, …

)
· W

eißblech
· P

olyethylen (P
E

), P
olypropylen (P

P
), P

olyam
id(PA

), P
olyethylenterephthalat (P

E
T); Folien 

m
öglichst aus M

onom
aterial; m

it A
lum

inium
 beschichtete Folie nur für P

rodukte die gasdicht
verpackt w

erden m
üssen.

· unbehandeltes und rückstandsfreies H
olz

· W
ursthüllen

· K
onserven (G

las, B
lech, W

eißblech)
· Folien bzw

. B
eutel aus w

eichm
acherfreien K

unststoffen (P
olyethylen (P

E
), P

olyam
id (PA

) 
und P

olypropylen (P
P

)) und unbeschichtetem
 Zellglas; einzeln oder als Verbundfolie

· P
ergam

entpapier
· Verpackungsschalen aus H

olzschliff
· S

onstige P
ackstoffe (Tw

ist off D
eckel, D

eckel aus P
olyethylen, E

tiketten,  C
lipverschlüsse)

J: K
ennzeichnungsvorschriften

E
ine Verw

endung des W
arenzeichens B

iokreis ist nur dann erlaubt, w
enn m

indestens 95
G

ew
ichtsprozente ihrer Zutaten landw

irtschaftlichen U
rsprungs aus ökologischen/biologischen

Futterm
ittel-A

usgangserzeugnissen bestehen.



A
usgangserzeugnisse aus Jagd und Fischerei

W
ild/G

ehegew
ild - gem

äß der V
O

 (E
G

) 834/2007 und R
ichtlinie B

iokreis
Fisch (W

ildfang/m
sc-zertifiziert)

Fischnebenprodukte aus der Lebensm
ittelverarbeitung (W

ildfang/m
sc-zertifiziert)

Fisch und Fischnebenprodukte aus A
quakultur sind unzulässig

A
usgangserzeugnisse aus pflanzlicher E

rzeugung gem
äß der V

O
 (E

G
) 834/2007 und R

ichtlinie
B

iokreis
· G

etreide, G
etreideerzeugnisse

· O
bst und G

em
üse sow

ie E
rzeugnisse daraus

· E
ssig aus ökologisch erzeugten Zutaten

· Speisehonig, Zucker, Stärkeverzuckerungsprodukte, S
accharose, Lactose, M

altose, Fructose 

D
: A

usgangserzeugnisse und Zusatzstoffe aus nicht-landw
irtschaftlicher Erzeugung 

· D
er E

insatz von M
ineralstoffen und Spurenelem

enten  ist zulässig sofern sie unter der 
M

aßgabe von A
nhang V, E

U
 Ö

ko V
O

 Verw
endung finden

· N
aturidentische sow

ie synthetische Vitam
ine sind unzulässig

· Taurin - (ausschließlich für K
atzenalleinfutter m

it entsprechender K
ennzeichnung)

· P
ektin, nicht m

odifiziert (E
440i) 

· Johannisbrotkernm
ehl (E

 410) und G
uarkernm

ehl (E
 412) ökologisch erzeugt

· M
aisstärke, M

aisquellstärke, W
eizenstärke

E: Zulässige Verarbeitungshilfsstoffe

· N
atrium

-, K
alium

- und C
alcium

verbindungen der M
ilchsäure (zur B

ehandlung von 
N

aturdärm
en)

· K
ohlendioxid (C

O
2)

· Stickstoff (N
2)

· Tauchm
assen (aus P

flanzenfetten, R
indertalg)

· Trennm
ittel/Trennw

achse m
it folgenden B

estandteilen:
- pflanzliche Ö

le und pflanzliche Fette
- Trennw

achse 
- G

etreidem
ehle

- B
utter

- Lecithin

B
:  G

eltungsbereich

D
er G

eltungsbereich "Tiernahrung" im
 S

inne dieser R
ichtlinie bezieht sich auf Futterm

ittel (N
ass-

und Trockenfutter) für H
eim

tiere, insbesondere für alle die Tierarten, die nicht für die ökologische
P

roduktion von Lebens-, Futter-, und D
üngem

ittel vorgesehen sind. In der Verm
arktung darf für

diese Tierarten kein H
inw

eis auf eine ökologische E
rzeugung ausgelobt w

erden. Tiernahrung im
S

inne dieser R
ichtlinie und alle dam

it hergestellten P
rodukte sind nicht für den m

enschlichen
Verzehr bestim

m
t, sind aber vom

 H
erstellungsprozess dem

 ökologischer Lebensm
ittel/Futterm

ittel
in Verarbeitung, H

altbarm
achung, und K

ennzeichnung gleichzustellen. Tiernahrung dieses
G

eltungsbereiches  kann  aus A
nteilen von Fleisch, S

chlachtnebenprodukten (Innereien), W
ild

(Jagd), Fisch (Fischerei) und Fischnebenprodukten sow
ie pflanzlichen E

rzeugnissen bzw
.

N
ebenerzeugnissen von O

bst und G
em

üse, und G
etreideerzeugnissen  in frischer bzw

. getrock-
neter Form

 bestehen.

C
:  A

usgangserzeugnisse aus landw
irtschaftlicher Erzeugung

A
ls A

usgangserzeugnisse für H
eim

tiernahrung sind P
rodukte aus der landw

irtschaftlichen
E

rzeugung sow
ie S

chlachtnebenprodukte von Tieren zulässig, die der V
O

 834/2007 in
Verbindung m

it V
O

 889/2008 zum
 ökologischen Landbau sow

ie den R
ichtlinien "E

rzeugung" des
B

iokreis entsprechen. A
ußerdem

 m
üssen sie den jew

eiligen produktgruppenspezifischen
R

ichtlinien und den allgem
einen gesetzlichen B

estim
m

ungen des Futterm
ittelrechts sow

ie zur
H

erstellung von Fleisch und Fleischw
aren, B

ackw
aren, G

etreideerzeugnisse, sow
ie O

bst und
G

em
üse genügen.

A
usgangserzeugnisse  aus tierischer E

rzeugung
gem

äß der V
O

 (E
G

) 834/2007 und R
ichtlinie

B
iokreis

· Fleisch im
 S

inne der Leitsätze des D
eutschen Lebensm

ittelbuches
· G

elatine ohne Zusätze
· M

ilch, M
ilcherzeugnisse und K

äse
· E

ier und E
iprodukte

· Tierische Fette
· B

lut
· Innereien

B
ei der Verarbeitung von B

lut, P
ansen bzw

. Innereien aus ökologischer E
rzeugung ist auf eine

entsprechende Trennung, getrennte Lagerung bzw
. getrenntes A

uffangen zu achten -  dieses ist
zu dokum

entieren. D
as getrennte A

uffangen m
uss jederzeit nachvollziehbar und kontrollierbar

sein.
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